


bianchi 
VIGNETI MASSA Derthona 	 Piemonte	 €	  29,00

ZANOTELLI Gewürztraminer “Joseph” DOC	 Trentino	 €	 25,00

CA’ BOLANI Ribolla Gialla IGT	 Friuli Venezia Giulia	€	 26,00

SAUVIGNON “Lahn” S. Michele Appiano DOC	 Alto Adige	 €	 27,00

CA’ DEI FRATI  Lugana “I Frati” DOC	 Lombardia	 €	 22,00

CERETTO  Arneis langhe “Blangé”  DOC	 Piemonte	 €	 34,00

NINO NEGRI Bianco Alpi Retiche	 Valtellina	 €	 23,00

MAMETE PREVOSTINI  Bianco Alpi Retiche “Opera” IGT	 Valtellina	 €	 30,00

ARGIOLAS “Costamolino” Vermentino DOC	 Sardegna	 €	 23,00

S. MICHELE Appiano “Schulthauser” Pinot bianco	 Alto Adige	 €	 27,00 

VADIAPERTI Coda di Volpe DOC	 Campania	 €	 25,00

SORSASSO Domasino Terre Lariane IGT rose	 Lago di Como	 €	 28,00

PER LE ANNATE CHIEDERE AL PERSONALE



rossi valtellina
NINO NEGRI Sassella “Le tense” DOCG	 Valtellina	 €	 33,00

NINO NEGRI Valtellina superiore “Mazér” DOCG	 Valtellina	 €	 33,00

NINO NEGRI Sforzato di Valtellina “Sfurzat Carlo Negri” DOCG	 Valtellina	 €	 55,00

NINO NEGRI Sforzato di Valtellina “Sfurzat 5 Stelle” DOCG	 Valtellina	 €	 90,00	

NOBILI Inferno DOCG  	 Valtellina	 €	 30,00		

SASSI SOLIVI Sassella Valtellina Superiore D.O.C.G. 	 Valtellina	 €	 30,00

NINO NEGRI  Grumello Valtellina Superiore “Sassorosso” D.O.C.G. 	 Valtellina	 €	 33,00

MARSETTI Grumello DOCG	 Valtellina	 €	 30,00		

SANDRO FAY  Valtellina Superiore “Costa Bassa” DOCG	 Valtellina	 €	 30,00

MAMETE PREVOSTINI Valtellina superiore Sassella Sommarovina	 Valtellina	 €	 39,00

RAINOLDI Valtellina Superiore DOCG Inferno Riserva	 Valtellina	 €	 40,00

AR.PE.PE. Valtellina Superiore Inferno Fiamme Antiche	 Valtellina	 €	 25,00

CONVENTO S. LORENZO Rosso di Valtellina Vesper DOC	 Valtellina	 €	 26,00

PER LE ANNATE CHIEDERE AL PERSONALE



rossi nazionali 
ZANOTELLI  Pinot Nero DOC Superiore	 Trentino	 €	 27,00

TERLANO  Merlot “Siebeneich” DOCG	 Alto adige	 €	 42,00

BRAIDA Barbera d’Alba “Montebruna”  DOCG	 Piemonte	 €	 26,00

PRODUTTORI DEL BARBARESCO Barbaresco DOCG	 Piemonte	 €	 42,00

VOERZIO MARTINI Barolo	 Piemonte	 €	 42,00

DOMENICO CLERICO  Barolo  DOCG Ciabot Mentin	 Piemonte	 €	 100,00

GAJA Barbaresco DOCG	 Piemonte	 €	280,00

LILLIANO Chianti Classico Tenuta Ruspoli	 Toscana	 €	 25,00

PODERE BRIZIO Rosso di Montalcino DOC	 Toscana	 €	 28,00

PODERE BRIZIO Brunello di Montalcino DOCG	 Toscana	 €	 50,00

BOLGHERI “Il Bruciato” Tenuta Guado al Sasso DOC	 Toscana	 €	 39,00

TENUTA DELL’ ORNELLAIA Bolgheri DOC	 Toscana	 €	300,00

TENUTA SAN GUIDO Bolgheri Sassiccaia DOC	 Toscana	 €	380,00

MONTECARIANO Valpolicella Ripasso DOC	 Veneto	 €	 30,00

CA’ DEI FRATI  Amarone della Valpolicella “Pietro dal Cero” DOCG	 Veneto	 €	 85,00

NOELIA RICCI Sangiovese Predappio DOC	 Romagna	 €	 25,00



bollicine 
COL DE’ SALICI prosecco superiore extra dry	 Valdobbiadene	 €	 23,00

FOSS MARAI roòs brut rose	 Valdobbiadene	 €	 23,00

CASTEL FAGLIA “Monogram” Blanc de Blanc franciacorta brut DOCG 	 Franciacorta	 €	 34,00

CA’ DEL BOSCO 43° edizione “Cuvée Prestige” Franciacorta brut DOCG 	 Franciacorta	 €	 48,00

LOUIS ROEDERER Champagne Collection	 Champagne	 €	 75,00

LOUIS ROEDERER Champagne Cristal	 Champagne	 €	 350,00

FERRARI PERLÈ Trento DOC	 Trento DOC	 €	 49,00

MARNIQUET & FILLES Champagne Brut Tradition	 Francia	 €	 55,00



caffetteria 
Caffè	 	 €	 2,00

Orzo		  €	 2,00

Decaffeinato	 	 €	 2,00

Ginseng		  €	 2,00

Caffè corretto	 	 €	 2,50

bibite 
Acqua, trattata microfiltrata alla spina	 	 €	 2,50

Coca Cola		  €	 4,00

The alla pesca		  €	 4,00

Gassosa		  €	 4,00

amari, grappe e distillati 
Amari		  €	 4,00

Grappe e distillati		 da € 5,00 a € 7,00

chiedere al personale



birrificio valtellinese 
DALLE SORGENTI DELLE ALPI RETICHE BIRRE PRODOTTE ARTIGIANALMENTE

CON MATERIE PRIME SELEZIONATE, NON FILTRATE, NON PASTORIZZATE, VIVE.

WEISS		  €	 5,50
birra morbida e cremosa, dal finale leggero 
sapore soffice da frumento
speziata e fruttata

LAGER		  €	 5,50
birra soffice ed elegante, dai sapori complessi
start maltata con seguito agrumato, floreale e finale dolce amaro

IPA		  €	 5,50
birra dal finale secco e rinfrescante, amaro dato da una luppolatura generosa, fruttata e speziata

STAGIONALE 		  €	 5,50
a seconda della disponibilità e della produzione, potrebbe variare
chiedere al personale


